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het eten wordt geserveerd op het tempo van de keuken

zwarte zee-fondue, cypriotische hellim brood, bruine boter, honing  //   16

hispi-kool, yoghurtsaus, chili, appel + gerookte amandelsalsa, bergamot // 18

kumru - knoflookworst + gegrilde kaas sesambun, smaakmakers  //  16

mini mokum martini  //  5

negroni  //  12 

cocchi vermouth  //  7.5

gin & tonic  //  11  

rothaus pilsner  // 4.5

 (0% available) 

 (0% available) 

 (0% available) 

de meze van vandaag - vraag het ons! 

geklopte feta crostini, gekonfijte pompoen  //  4 

ei borani rösti, gerookte ansjovis  //  8

per stuk

graanbroeders tirnak pide  -  5  //  noten + fairy dust - 6  //  olijven  - 6 

perry falter’s groenten, gezouten pistachecrème, chiliolie  //  24 

short rib orzo, beenmerg, knoflooktoast  //  32

zeebaars, koriander, knoflook, fenegriek tepsi //  38            //  54 

dunne + krokante friet (uit rundervet), huisgemaakte mayo // 7 (vegetarisch mogelijk)

(250g+) (350g+)

per stuk


